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Raus aus dem Alitag, neue Bisre braucht das Land! Diesem Ruf folgan

in Devtschiand immer mehr Bravarsian, Dia Biorsommeligre Syivia Kopp

bherchtef in dieser Bubrik im GETRANKEFACHGROSSHANDEL axkiusiv
und regelméatig Ghar neve und aulisrgewdhniiche Bierspezialitaten,
die das Sorfirment im Getrdnksfachmarkd baraichern kdnnen.

Duftig, erfrischend und charaktervoll:

Der Apostelbréu Dinkelbock

Zu elner Zait, als daeutzche Braukolls-
gen Dinkel zurn Brauen fir ungesignat
erklarten, entwickalte Rudoll Hirz in
sainer Familienbravers im Bayenschan
Widd zusammen mit seirem Valer &in
obargériges Dinkelbiar. Angeregt hattan
ihn eine Landwirtin aus dam Binkel-
anbau wnd ne Passauer Ondsns-
schwesion @ aich in den Schiften der
Hiklegesd von Bingen auskannia. Dig
Lhdissin hatie urm 1150 dem Dinksd ge-
sundhetsfdrdernde Egenschaitan zu-
geschricben, er mache den Menschen
JSrah und woller Heiarket! = und, wie
sich hewde #eigl, auch dem Biar B
kommt das weizenahnliche  Gatrelde
gane vorztglich.

Eait 1990 produgiert Hirz das Apoatel-
bréu Qinkelhier — 25 bastaht Obarwiz-
gend aus Dinkslmalz v elwes Gars-
tenmalz, is1 wunderaal nussg, mckin
und rmoussierend. Erowar damit cer
Erste, bebehrie ablehnand  eingastallbe
Braukcllegen  snas  Bossersn und
bahnte waiteren Dinkehieran dan Wan.

Seit dem vergangeran Jate - Hirz hat
unterdessen &in Emmer-, ein Roggan-
urd &in Mehrkornbies sowis 2in kailge-
nopfas Pale Ale herausgebracht - legl
r beim Dinks! nech: Soin Bock mit
&8 Volumenprazent Alkonal ist unier
ancleram der Zusammenarbaeit el dzm
US-Impgortsur Matthigs Nedhet zu ver-
danken.

Maidhart kannte Hirz'  Dinkelvalibisr,
wissle aber, dass min Imparthier auf
dam amerikanizchan Markt mahr Aus-
druck=satarkes braucht, sorich mebr Alko-
hiel und ain kompleseres Aromensoe-
ram,

seben dem urgesdanlichen Malz ist &5
vor alam der Sromatopfen, der dsm
Bizr Charakior wersint. Sc kam Hirz
ad die ldee, =ain Biar mit wner | Drei-
Lénder-Hopiung'” £u wirzen — denm dis
Apnstelbrad bagt im Crailandemck, Hirz
entschied sich firr cden lan-kKrauterigen
Saarer Heplen 2us Tschechian, einen
hocheromatischen,  blumig-frechtigen
Cpal aus dam Sstemeichischan Mihkl-
wizrtel und sinen fruchtig-krauterigan

Saphir aws der Hallartau, Bei der Aus-
waahl per Massnprobe unterstitzle ihn
mein Lahres, der Big-Sommeber wnd
Gaslwirt Kanl Schiffner aus dem Mihl-
viartsd.

Drai Hopfensarten

e drai Hoofansornn satzl Hirz intensn
gin: beim Wirzekoohen, wor dem Aus
schlagan im Lautert=aich, im Whirpoaol
und als Kaltauszug im Gerank, Dabi
verwandat ar Maturhoplendoldesn, dwe
ar in ainer Hoplenmihle wvor dar Gabss
mahit.

Hirz' Komposition baschart elns sprit-
zige Leichiigkeit: Cer Trunk st deutlich
mopfenbstont, aber die nuancenngiche
AromEl® von Pinie Obar Salbai bis La-
vendal entfaltsl aines dultigen Bllten-
zauber, der d2n weichen, nussarams-
tlechen Malzkorper spielerisch annsbt.
Die Fruchtighst der chergarigen Hele
iel errizchand inkegriert. Die Pardage -
dar Flaschengarung =i Dank - sangt i
eing roussisranda Serstion im kMund,
Dabai ist das Bier trocken swsgebaut,
wirkt micht wie so viele Slarkhiers brai
und ki, sondemn  dberaschand
sihlank und kinlend = e Bockbis wis
gin Traurn, D Entwickiung das Dinkal-
nocks war sine Reise ns LIngewsmea
g Hirz, ,abwer mil dem Ergeonis
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Bier: Dinkelbock, chargarid, kaligehopit,
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i inton, op
gtnotizen; Wermar Berratein
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dann zeigen sich nussige Momente U
ine HrALtErige Blumighst
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Inhaber Fudolf Hirz,
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haben wir den Magsl euf den Kopf ge-
troffen. Meidhart ist mit seinem lempe-
ratur- und drsckkantradiartsn Containsr
schon wongsfahren und hat sich enen
groflan Asdeil gesichen. Der deutach-
stammige US-Impoareur batatiol sich
neuardings auch 2% Kelarmestar und
Liss! anige Liter des Spostelbriu Din-
kaelbock bai sch in Connscticut 0 El-
chenfissam reffen, verkauf: aber auch
das Original als Flaschensare.

Das passt dazu

Hirz wveriredst dea Dinkelack im nansren
Lmkrais urd bistet hn in seiner Hau-
zankarger Birreria® an. Zu den lsgen-
diiren Fainschmecker-Fizzes aus dem
offanan Holzofen kredenzt er passend
karhinist newn Charakiarbiers, Pizza,
insbesondsra mit Tomale und Bussala
ol Kapern, die die Blumig-fruchdie
Komponsnte aufgreifen, kinnte sicher-
Fehogul zum Apostelbrau Dinkefbock
pESSE.

Kir kommi beai dem Biss eln ebensa
lsichies wie aromatsches Garichl in
dan Sinn; Wis wair's mit einem gegrillten
Schwertfizch, gewlezt mit Maersalz,
frechtig-bitlerem Ovendl und Zitrors,
dazy gedionzietsr Fenchal wnd Brot?
wiohl bekomm's = Fon und eolles Hei-
trerkeit! =]

it Flaschengtinnd,

IMETIET ﬂ-ﬂ,l.'l"ﬂhﬂ'r setxt sich

hakt den nussig-nonid-
Aromen von Pinken, Lauwll#_ ,
geleiten den Trunk in &0

WKEFACHGROSSHAMDEL 43012 - 55




